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Salade colesiaw Lentilles vhdyﬁh Mini wrap Pizza
Mesclun balsamique ~  Onionsring iceberg crouton Laitus
ENTREE s
Rillettes de sardines du chef Salode Mexicaine “Oeuf dur “ Poireaux vinaigrette
‘Salade aux ogrumes Salade de radis Sou&sson alail Céier.ibmcyonnolse
= R Colin & Ie T Chili i i Nuggets de poulet de solin “
a creme con carne 3
: - {k./ B < “ciboulette
PLAT PROTIDIQUE R _ Rl 3.2
Err‘"k‘ de volaille oux herbes Dahl de lentilles Filet de colin sauce aurore 'Chlpdgtas auyx herbes
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Semoule jus oux herbes Poelée maraichére Farfalle sauce tomate Pomme vapeur
ACCOMPAGNEMENT *
Brocolis Riz Butternut au four epinards a lacréme
~ crémepatissiére aux fruits e, G s e s A
- E Fruit Compote pomme banane Mousse chocolat
rouges :
; ) Créme séculoos ou copeaux
Yaourt aromatisé Donut au sucre Gateau au chocolat 3
; ; de chocolat
DESSERT
Fruit Compote de poire Fruit Entremets praliné
Entremet vanille ' Fromage blanc au miel - ‘Créme café Fruit
—_—— - / ™
Recette contenant au moins un . 2. " a5 |
Les produits locoux Végétarien ../ lesproduits BIO = Préparé par notre chef

ingrédient Egalim

un bon appétit !
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